13°
FESTIVAL CULTURAL E
GASTRONOMICO DA PIPA

CONCURSO
REGULAMENTO 2017

O Concurso Gastrondmico, uma das atracdes do Festival Cultural e Gastronémico
da Pipa, tem como objetivos o aprimoramento das técnicas gastronGmicas e o incentivo
a competitividade, fazendo a avaliagdo da finalizagdo das receitas inscritas, dos
profissionais e dos estabelecimentos participantes.

1) DA PARTICIPAGAO

A participagao no Festival fica restrita aos estabelecimentos do setor de A & B
gue tiverem sede ou filial no municipio de Tibau do Sul. Os estabelecimentos poderao
se inscrever em uma das duas modalidades, abaixo descritas, a ser escolhida no ato da
inscrigdo.

A) Hors concours — Participacdo no evento; exibicdo da preparacdo no Guia Oficial
do Festival Gastronémico da Pipa (livro de receitas), juntamente com os demais
participantes da mesma modalidade; e ndo participa do concurso, ficando
excluido de receber votacao.

B) Concurso Gastronémico - Participacdo no evento; exibicdo da preparacdo no
Guia Oficial do Festival Gastronomico da Pipa (livro de receitas), de acordo com
a categoria inscrita; participacdo da votacao dos Juris Técnico e Popular.

Serd facultada a participacdo dos estabelecimentos na area denominada “Vila da Pipa”

dentro da “Cidade Gastron6mica”, local de realizagdo do 132 Festival Cultural e

Gastrondmico da Pipa, para comercializar sua(s) preparacao(des) inscrita(s). Estarao

disponiveis estandes para este fim. Como o numero de estandes sera limitado, serd dada

preferéncia para aqueles que integralizarem o pagamento das inscricdes no ato de sua

realizacdo e por ordem de interessados. Neste caso, o estabelecimento inscrito e

optante destinara 20% do faturamento das vendas realizadas, somente no estande

durante o Evento, para a producdo do Festival, sendo que as vendas serao realizadas
por caixa Unico, através de sistema eletronico para a emissao das fichas. Ao final de cada
dia do evento as vendas serdao conferidas e os valores repassados aos participantes,
descontando-se os 20%. Esta opgdo devera constar da Ficha de Inscrigao e no Contrato

a ser firmado. O estabelecimento optante tera um prazo até 31.08.2017 para desistir

dessa opgao feita. Apds esse prazo sera cobrada uma taxa, a titulo de multa, no valor de

R$1.500,00 (mil e quinhentos reais).

2) DA INSCRIGAO E REGRAS GERAIS

2.1 - O Periodo de Inscricdo serd entre os dias 15 de fevereiro de 2017 até 31 de margo
de 2017, impreterivelmente.

2.2 - A ficha de inscricdo deverd conter os dados do estabelecimento, em quais
categorias participard, forma de pagamento, e se optard por estar presente ocupando



um estande na area do Festival. Essa ficha podera ser preenchida manualmente em
formulario a ser entregue pela produgao do Festival ou preenchida através do site
www.festivaldapipa.com.br

2.2 — Até o dia 31 de maio de 2017, a receita completa, digitada e impressa em
formulario préprio, e uma foto extraoficial da preparacdo (ndo é a foto que serd inserida
no Guia Oficial do Festival) deverdo ser enviados a equipe técnica do Festival. A receita
deverd estar formulada com os ingredientes, suas unidades e quantidades
correspondendo fielmente aquela que serd comercializada e que estard inserida no Guia
Oficial do Festival, acompanhada de sua foto produzida por fotégrafo contratado pelo
Festival para esse fim. Apds a analise da receita a equipe técnica do Festival entrard em
contato.

2.3 - As fotos das preparacdes (receitas) inscritas, dos responsaveis pela criacdo e
elaboracdo das mesmas e do estabelecimento, com o objetivo de inser¢cdo no Guia
Oficial do Festival, serdo realizadas por fotégrafo contratado pela direcdo do evento
dentro do periodo de 23 de junho a 02 de julho de 2017. Os estabelecimentos serdo
contatados via e-mail e/ou telefone para agendamento. O ndo cumprimento do
agendamento isenta de responsabilidade o Festival pela confec¢do das fotos oficiais,
ficando o estabelecimento inscrito responsavel pela contratagdo do fotégrafo oficial do
evento, encaminhando as referidas fotos até a data de 14 de julho de 2017. Neste caso,
se as fotos ndo forem enviadas, o estabelecimento participante ndo terd a
representacdo visual de suas prepara¢des na pagina especifica no Guia Oficial do
Festival. O ndo cumprimento do cronograma compromete a presenga no Guia e,
consequentemente, a participa¢cdao no Concurso e no Festival.

2.4 - Fica estabelecido que O FESTIVAL dara exclusividade as marcas de produtos dos
seus patrocinadores e apoiadores, tais como: cervejas, espumantes, vinhos, agua
mineral, café, azeites, graos, utensilios, etc...

2.4.1 - Esses parceiros poderdo oferecer condicGes especiais de negociacdo para os
estabelecimentos participantes do evento, para o periodo de realizacdo do festival.
Essas condicOes serdo definidas caso a caso, ficando os estabelecimentos participantes
LIVRES para decidirem se desejam ou ndo aderir as propostas dos patrocinadores,
comprometendo-se apenas em recebé-los e apreciar suas propostas e condicoes.

2.5 — Ao se inscrever o estabelecimento, através de seu responsavel legal, autoriza aos
organizadores do evento a utilizacdo de suas imagens e receitas para fins de divulgacao
€ promogao.

3) DO INGREDIENTE PRINCIPAL

O Concurso Gastronomico da Pipa tem como foco a valorizacdo e o respeito a
cultura local do estado do Rio Grande do Norte. Os cozinheiros e barmens terdo total
liberdade de criacdo de suas receitas de acordo com a categoria inscrita, sendo
obrigatdria a inclusao na receita criada de no _minimo dois insumos que sejam
componentes caracteristicos das mesas do Rio Grande do Norte e de conhecimento
popular (ver sugestdo de insumos abaixo), ndo sendo considerados os temperos



http://www.festivaldapipa.com.br/

utilizados na preparacdo. Os insumos regionais utilizados devem ser destacados nas
receitas das preparagoes.

As receitas inscritas serdo revisadas pela organizacdo do evento e deverao
conter, obrigatoriamente, as caracteristicas anteriormente citadas. No descumprimento
das normas, o estabelecimento sera definido como Hors Concours, onde participard de
todas as atividades do evento, mas NAO participard do concurso, consequentemente,
ndo receberd as votacdes Popular e Técnica.

Sugestdes de insumos (usar no minimo dois insumos nas preparagoes):

Camarao —carne de sol —carne de bode — carne de carneiro — carne de charque — galinha
— caranguejo — goiamum — lagosta — ova de curimata — pescados regionais (tildpia, meca,
cioba, arraia, ginga, carapeba, arabaiana, pargo, biquara/pirambu, etc...) — linguica do
sertdo — farinha de mandioca — goma fresca — flocos de milho — castanha de caju —
macaxeira — jerimum — Inhame — batata doce — feijao verde - feijdo de corda — arroz da
terra — maxixe — quiabo — mel de abelha — melaco de cana — coco — queijo de manteiga
— gueijo coalho — manteiga do sertdo — nata — rapadura — caju — manga — mangaba —
umbu — cachagas regionais — caja — carambola — pitanga —tamarindo —mamao — graviola
— acerola — goiaba — meldo — melancia — melancia — seriguela — pinha — maracuja —
banana.

4) DAS CATEGORIAS

4.1 - S3o quatro as categorias do concurso:

A) Entrada — lanches, petiscos, tira-gostos, crepes, pizzas, sanduiches;
B) Prato principal - almoco ou jantar;

C) Sobremesa — doces diversos;

D) Drink — bebidas com ou sem alcool.

O estabelecimento poderda participar em mais de uma categoria, mas somente
serd aceita uma inscri¢do por cada categoria e por estabelecimento.

As preparacdes ndao podem sofrer modificacdes, apds o envio das receitas,
devendo conter estritamente os ingredientes que foram enviados para a producdo do
evento (seguir a receita e a finalizacdo apresentada para publicacdo no Guia Oficial do
Festival).

4.2- O melhor servico:

Serdo avaliados os servicos prestados por cada um dos estabelecimentos
inscritos no concurso, levando-se em conta a postura, conduta de seus funcionarios (da
cozinha a limpeza); gargons, "maitres"”, "someliers" e de todas as pessoas que fizerem
parte do atendimento da casa. Somente receberdo votos no item servicos aqueles
estabelecimentos inscritos na categoria PRATO PRINCIPAL.

5) DA AVALIACAO

5.1 - Os estabelecimentos participantes do Concurso GastronOmico e suas receitas
inscritas poderdo ser avaliados pelos seus clientes, mas serdo julgadas obrigatoriamente
pelo juri técnico.

5.2 - Uma comissdo de técnicos visitara o estabelecimento anonimamente, sem dia
marcado, dentro do prazo estabelecido por este regulamento. Este técnico se
identificard apenas ao termino de sua degustacao quando apresentar a autorizacao



previamente assinada pelo responsavel do estabelecimento, isentando o julgador do
pagamento da preparagdo avaliada.
5.3 - A coordenacdo sugere que os pratos estejam disponibilizados a partir do dia 12 de
setembro de 2017 até o dia 30 de setembro de 2017, para que, eventualmente, os
jurados técnicos tenham maior flexibilidade de tempo para sua visita ndo agendada.
5.4 - O estabelecimento deverd informar o periodo que estard disponivel sua
preparacdo, assinar cinco vouchers (que da direito ao técnico julgador ndo pagar
somente pela preparacdo que estara sendo julgada) para cada preparacdo inscrita.
5.5 - A votagao popular podera ser feita por meio digital, direcionado via QRcode no seu
smartphone ou tablet. Os votos serdo personalizados, cabendo a cada julgador/votante
a possibilidade de dar um voto por receita inscrita.
5.6 — Os pratos serdo avaliados com notas de 1 a 5 pelo juri popular.
5.7 - Serdo avaliados os seguintes itens na votacado técnica:

a. Harmonia de sabor e textura

b. Criatividade e conceito

c. Técnica utilizada

d. Apresentacao do prato (estética)

e. Servico (somente para a categoria Prato Principal).

6) DOS CRITERIOS DE AVALIACAO

Serdo sete as notas que formarao a pontuacao final de cada preparacgdo inscrita
no concurso. Cinco notas definidas pelos técnicos convidados e a pontuagdo obtida pelo
juri popular entra com peso 2 (dois) para compor a média final. Caso haja empate, os
técnicos definirdo o critério de desempate.

7) DA PREMIACAO

No ultimo dia do Festival, 30 de setembro de 2017, serdao divulgados os
vencedores:

A) VOTACAO PELOS JURIS TECNICO E POPULAR - serdo premiados os 3
estabelecimentos mais bem votados de cada categoria, CLASSIFICADOS EM
19, 29 E 32 LUGARES.

B) MELHOR SERVICO — Sera premiado o estabelecimento inscrito na categoria
Prato Principal, avaliado como melhor servico prestado.

Os prémios serao definidos pela organizacdo com os parceiros e patrocinadores.

8) DO PAGAMENTO DA INSCRICAO

8.1 - Ainscricdo podera ser paga integralmente até o dia 31 de mar¢co com 10% (dez por
cento) de desconto para pagamento a vista em espécie, cartdo de débito ou cheque;
pelo valor integral para pagamento no cartdo de crédito; ou pelo valor integral dividido
em até 4 (quatro) parcelas mensais via cartdo de crédito.

8.2- Valor da inscricdo:

A) Entrada — RS 700,00;

B) Prato principal — RS 750,00;

C) Sobremesa — RS 650,00;

D) Drink — RS 600,00.



Para inscrever mais de uma categoria contatar a producao para negociacao dos

valores com desconto.

8.3 — Os valores acima garantem a producdo das fotos das receitas inscritas, do chefe e
do estabelecimento; presenca no guia do Festival com receita, endereco e fotos
produzidas (conforme item 2.3 acima); identificacdo em mapa de localiza¢do; sinalizacdo
no ponto de venda oficializando a participacdo do restaurante no evento (uma por
estabelecimento); publicacdo nas redes sociais sobre o restaurante, sobre a(s) receita(s)
inscritas desta edicdo e sobre o Chef; avental (trés unidades); guia impresso (duas
unidades); condi¢cdes de comercializacdo diferenciadas de insumos dos parceiros do
Festival; e, ainda, a presenca em estande fornecido pela organizacao, desde que a opcao

tenha sido feita na ficha de inscrigao.
9) DO PRECO PRATICADO AO PUBLICO

9.1-0Os precos maximos admitidos, durante o festival, para cada receita inscrita sdo:
a) Categoria PRATO PRINCIPAL: ATE RS 50,00 (cinquenta reais);
b) Categoria ENTRADA: ATE RS 25,00 (vinte e cinco reais);
c) Categoria SOBREMESA: ATE RS 20,00 (vinte reais);
d) Categoria DRINKS: ATE RS 15,00 (quinze reais).

9.2 —Caso o estabelecimento participante optar por estar presente em estande durante
o Festival, podera oferecer para a categoria PRATO PRINCIPAL uma porg¢do menor, tipo

degustacdo, no valor maximo de ATE RS 25,00 (vinte e cinco reais).

De acordo (EM DUAS VIAS) em / /2017

Estabelecimento:
CNPJ:

Endereco:
Responsavel:
CPF:

Assinatura:

CONTATOS E INFORMAGOES:

Pipa
Guilherme Gaspar
(84) 9 9931-0339

Natal
André Rockert
(84) 9 8806-0012

festivaldapipa.com



